TRELEW

{ CONECTA CON VOS "

Un sitio con historia

;Quién no festejo algo en

el Socino?

Desde 1935 y durante mds de 40 aiios, el Recreo Socino albergé
cientos de fiestas de todo tipo. Bautismos, casamientos,
cumplearios, institucionales... Recibieron tanto a presidentes,
como a glorias consagradas del deporte, como a cualquier hijo
de vecino. Dofia Emma Socino fue el simbolo del famosisimo
Recreo. Y sus familiares comparten con nosotros, y con los
lectores, parte de esa historia rica de la ciudad.

“Los abuelos llegaron en 1914 6 1915. Y en 1935 abrieron el Recreo.
Doiia Emma -ya viuda- se hizo cargo junto a su hijo menor Juan
Socino, y su nuera Lizzie Jones (quienes tuvieron dos hijas, Emma y
Nora). Los otros dos hijos de Dofia Emma fueron Carlos (Tito) y Lelio”.
“La abuela Emma, mi papa Juan y Lizzie continuaron con el
restaurante y el almacén de ramos generales, que también
funcionaba”.

“La abuela tenia mucha personalidad, era de caracter fuerte, alta, de
ojos verdes y cabellos plateados, dulce pero firme en sus convicciones,
compinche, actual, lectora, siempre a la vanguardia”. “Esta fortaleza
fue la que le permitié continuar con el restaurante y el negocio de
ramos generales”.

“El restaurante solamente funcionaba para hacer fiestas sociales:
casamientos, cumpleafios, aniversarios, inauguraciones, bailes
familiares, despedidas de soltero, se pasaban peliculas... Y el negocio
de ramos generales atendia a todos los vecinos de las chacras, pues
alli se vendia todo lo necesario para una familia. Y funcionaba una
estafeta postal, gue estaba a cargo de mi papa, recibia cartas y las
llevaba al Correo y traia la correspondencia para los vecinos”.

“En 1966, el 20 de febrero, murié Juan Socino, hijo mas chico de dofa
Emma. Alli la abuela debié tomar una decision: la de seguir o no con
el restaurante. Hablaron con mamd, (Lizzie Jones) y decidieron seguir
al costo que fuere. Dos mujeres solas llevaron adelante esto”.

“La abuela se encargaba de realizar las compras en Trelew, mi mama
cocinaba, ya que habia aprendido al lado del abuelo y de la abuela
Emma. Ambas coordinaban todas las tareas”.

“El restaurante funcionaba para banquetes. Por lo tanto el ment
constaba de una entrada principal (quién no se acuerda del jamon
crudo con meldn, lengiiitas a la vinagreta, porotos a la vinagreta,
ensalada rusa, remolacha, lechon, ete); un segundo plate (quién no se
acuerda de los pollos al horno con papas, ravioles con tuco, asados) y
el postre (podian ser [as tortas de novia, de cumpleafios) y para

Personaje. Dovia Emima Socino, el alma mater del Recreo.

finalizar los bailes familiares, siempre interminables”.

“En los casamientos, qué novia no recuerda haberse cambiado, para
huir de la fiesta y dejar su traje hasta el otro dia, cuando lo
retiraban”.

“Tampoco nos debemos olvidar que en el recreo Socino se reunian
todos los lunes, la Comision del Rotary Club, si habremos visto |2
campanita, y la bandera del Rotary adornando el centro de las
mesas”.

“Creo que el hecho de que dos mujeres hayan llevado adelante el
Recreo demuestra que se podia... jo no?”

Una toma
panordmica.
El recreo se ve al
fondo. La gente
iba en carruajes,
yen los atitos de
la época.
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“En 1931 fuimos a la chacra, y en el afio '32 nos corrio la
inundacidn, asi es que nos tuvimos que volver a Trelew.
Pero el agua no llegé al Recreo. Si a los costados, entonces
quedaba aislado. Y en esa época no habia nada... Habia
que armar todo, habia que plantar. Pero bueno, se fue
haciendo hasta que llegd a transformarse en el Recreo
Socing, que se inauguro en 1935. Estuvimos cuatro anos
trabajando, y alli se empezaron a armar las fiestas y los
bailes”.

“Al principio el Recreo aparecié como un negocio de
campaiia, después se hizo el salén, y empezaron las
fiestas, los bailes, los casamientos... Y trabajé casi 28 afios
en el negocio”.

“Cuando mi padre fallecié siguié mi cufiada, que era la
que cocinaba, la que trabajaba. Yo les hacia los
presupuestos, le compraba las cosas, las encargaba en
Trelew... Pero ella trabajé mas con la gente. Si alguien me
pedia un casamiento, yo se lo daba a ella para que tratara
con las personas”.

“El tiempo para organizar una fiesta dependia de la
cantidad de gente que fuera, si eran pocos -100 6 150- no
era tanto. Pero habia mas de mil personas a veces. La
inauguracion para el circuito Mar y Valle, cuando vinieron
los corredores, incluso Fangio, era una nube de gente.
Después, para Huracan, también lo hicimos. Lo peor era
cuando habfa que traer las cosas... Habia que cargar todo,
la comida, y venir a servirla, eso era lo mas pesado, pero
eran épocas lindas”.

“Nosotros preparabamos lo que pedian, si querian una
cena especial o una cena comiin, se armaba todo. Estaba
todo muy bien organizado; no habia lugar para poner una
botella de vino o soda en la mesa, era todo de fiambres.
Era como el menu especial, uno no sabia qué comer
porque habia de todo tipo de fiambres, pollo, lechén,
melon con jamaén, infinidades de cosas”.

“Nosotros casi siempre nos encargabamos también de la
musica, pero a veces venia alguna orquesta particular. Se
organizaba todo muy bien, por eso de diez casamientos
agarrdbamos nueve seguro”.

“Cuando nos daban un almanaque lo primero que
haciamos era tachar las fechas de las fiestas... La del
Camino, de Vialidad Nacional, la de los espatioles, los
italianos, los chilenos el 18 de septiembre. Asi es que de
un ano para otro la fecha ya estaba reservada”.

“Las fiestas se podian hacer en cualquier momento del
dia, no habia horario. Un casamiento podia durar hasta
las tres de la mafiana o hasta la salida del sol”.

LA CENSURA A lLLIA

“La fiesta que mas recuerdo fue una a la que vino Arturo
lllia, en épocas de dictadura. El doctor Viglione me habia
pedido la comida para recibir a lllia. Les hice el
presupuesto, aceptaron enseguida y la preparé. Cuando la
estabamos armando, aparecié un coche particular de
Rawson. Era la Policia... Decian que no lo ibamos a poder
hacer, entonces les dije ‘para mi es una comida, ho un acto
politico!, y se fueron. Volvieron a la'tarde y me dijeron
'Socino, lo van a meter preso porque esto es un acto
politico’ v yo les dije 'bueno, que me lleven preso’. Cuando
volvieron, les dije 'diganle al Jefe de Policia que me pague
la ganancia de esta comida y yo no la hago, pero que me
pague, porque para mi es un acto particular y no un acto

Alfredo Etchepare; Calixto Gonzdlez; Roque Gonzdlez; Atilio
Viglione y Eduardo Saigg, en el Recreo Socino.

Pocas calles, casas simples. Un pueblo donde los habitantes se conocian e
Una ciudad pintoresca, que fue creciendo a pasos cortos. A

Fiestas, bailes, casamientos, anecdotas
La historia del Recreo mas

Carlos “Tito” Socino es uno de los hijos de Don Juan y Doiia Emma Socino. Trabajo 28 aiios en el R
trabajar, y algunas historias del lugar que concentro buena parte de la vida social de Trelew y del

Cientos de familias pasaron por el Recreo Socino a lo largo de los anos.

politico’. Yo tenia miedo de que hicieran lio, no los
comensales; sino que entrase la policia. La comida era a
las g, y a las 8 ya estaba la policia, vestidos de civil. Se
sentaron en una mesa, charlando, esperando, y llego lllia,
y se ve que se dio cuenta y los saludd a todos. Al fin se
hizo la comida, pero no se podian decir discursos, y los
policias estuvieron hasta Gltimo momento. Hablaron
Eladio Zamarreio, Viglione, también lllia... y ahi se

terminé la fiesta y se fueron todos”. “Creo que al dia
siguiente en Madryn tuvieron problemas”.

COMO FUNCIONABA EL RECREO

“No era que uno queria ir a comer y pasaba, no
trabajabamos asi, solo con los camioneros. Cuando
paraba un camionero, entraba y preguntaba si quedaba
comida, y siempre habia tanta, que a veces ni les
cobrabamos y se iban encantados de la vida”.

“Las tortas de casamiento no las haciamos nosotros, los
familiares las pedian a las confiterias. Era facil conseguir
todos los insumos para la comida... En verano se
conseguian las verduras en la chacra de Gil, los padres y el

marido de ella vivian ahi, pegados a la capilla, y yo
mandaba al pibe en bicicleta a buscar tal o cual cosa. En
esa época trabamos amistad con los vecinos, con la
familia Gil".

“Cuando yo empecé ahi, el lugar era una chacra
abandonada, pero se fue haciendo poco a poco, cuando
tenia unos pesos algo le hacia. Y asi hicimos el salén, que
tenia capacidad para 150 personas, pero para cuando
venia muchisima gente habiamos hecho una pista de piso
de Portland, porque era todo de tierra, y también
abriamos alli”.

“Ahi conoci mucho a los Fiorasi, los dos hermanos, cuando
terminaban de trabajar se iban a comer ahi. Teniamos
mucha amistad, también con Corradi, Amici, esa gente
venia aca para sus cumpleafios y sus fiestas”.

EL 'SPIEDO" MADE IN CASA

“Mi viejo pensaba tal cosa y [a hacia, él vivia para comer,
no comia para vivir. Segiin mi padre, €l fue el inventor
del spiedo en Buenos Aires, y trabajaban lo mas bien.
Vinieron del Uruguay y sabian que eso no estaba
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ntre si. Familias trabajando en sus negocios. Un centro de pocas cuadras.
si lo recuerdan aquellos que vivieron en el Trelew de antes.

TesTimonio. Carlos Socino.
Fotos: Gentileza Nora Socino.

famoso

ecreo, y cuenta la forma de
Valle.

patentado, lo patentaron en Uruguay..”

Cuando el
salon no
alcanzaba se
ponian mesas
en el patio. El
piso auin era de
tierra.

“Después, en la chacra, me acuerdo que habia unas
cocinas tiradas y mi padre las cargé y me dijo que las
lleve a la herreria de Moretti, que estaba en la Irigoyen. Se
la armaron y las llevamos a la chacra, y alla las pusieron

en la costa del rio”.

“También me acuerdo que por intermedio de una
canaleta con agua, le puso muchas latitas de salsa de

tomate a una rueda grande, y la transformé en una noria
que hacia girar el spiedo. Segiin la velocidad que querias,
media el agua que le largabas, era increible pero real. Y
ahi muchisimas veces el viejo cocinaba, era cocinero de
profesion. Cuando yo le decia que alguna comida no me
gustaba, me contaba como era la cocina en Rusia o en
Francia, y con el correr del tiempo yo me fui dando
cuenta de cémo era el asunto”.

“El no tenia reparo para cocinar, solia venir el gobernador
a las dos o tres de la mafiana con Rodolfo Vifas y dos o
tres mas, y le golpeaban la ventana, 'Don Juan, queremos
comer' y €l se levantaba e iba a mi pieza y me despertaba
para armar la mesa... Y me levantaba, qué le iba a hacer,
no habia otra”.

“Mi cufada estaba casada con un hermano mas chico, y
ellos siguieron trabajando hasta que se terming, y
cerraron”,

La FAMILIA

“Teniamos que armar el lugar cuando llegamos.
Plantamos 500 frutales, manzanos y algunas peras.
Después alamos y sauces. Estaba completamente pelado,
pero la tierra era buena, nos quemaba las yemas de los
dedos de plantar. Y a veces regabamos y dejabamos la
tierra blanda, y con una maza de madera la golpeabamos,
pero mi padre no queria porque preferia hacerlo a mano”.
“Siempre trabajé con mi padre y después con mi cufada
Lizzie Jones, los que venian a pedir una fiesta trataban
con ella directamente”.

“Trabajé en el negocio de mi papa muchos aiios, y me
gustaba mucho. Y después igual, no habia descanso, lo
abriamos a la mafiana y anda a saber cuando
cerrabamos, no habia horario. Con mi papa, el trabajo
me tenia que gustar si o si, porque no habia otra”.
“Nosotros éramos tres hermanos varones, ahora quedé
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yo solo. De parte de mi padre eran 22 hermanos de la
misma familia, todos nacidos en Italia. Y en la guerra del
14 escaparon y vinieron a Buenos Aires. Ahi tengo una
infinidad de parientes. Una vez, un coche gue venia de
Buenos Aires vio el cartel de Recreo Socino; pararon y
preguntaron ‘cémo podemos saber si somos parientes,
porque yo soy Socino'.

Fuimos a la casa de mi mama para ver si éramos o no
parientes, y mi madre nos contd. Le dijo 'su papa murié
en un accidente, y cuando le avisaron a tu mama se largo
de dos pisos a la calle' y ahi nos dimos cuenta de que
éramos familia”.

“Mi padre era italiano pero mi madre era de Buenos Aires,
portefia. Desde alli vinieron a Trelew, pusieron el Hotel
Piramides, y después se decidio ir a la chacra. Nosotros
viviamos en el mismo Recreo”.

“ Después nos fuimos a Trelew por la inundacién pero
como a la casa no la habia tocado el agua, volvimos. En
otra de las inundaciones nos gueddbamaos ahi, tranquilos
y sin hingtin problema. Veniamos en bote remando y
saliamos a donde esta la Renault, hasta ahi llegaba el
agua”.

En el almacén de ramos
generales, el doctor
Panza, Antonio Zeppo,
Puga, Tito Socino, Tomds
Cancho, Juan Socino y
Eudovico Fignha.
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En blanco y negro

Agradecimientos: Oscar Jones; Pancho Abraham; Museo Pueblo de Luis; Marcelo Pérez Medel; Josefa Ferndndez de Ferndndez; Tirso Marcelino
Ferndndez; familia de Ricardo Lualdi; Haydée Barry; Mafalda Abraham; Lidia Pérez Aguirre de Garate; Gloria Gemesio; Eirwen Price de
Humphreys; Estebana Gallo; Adela Ctineo de Vergalito; Silvia Calo; Elena Dominguez de Domenech; Doria Bonvicini; Dora Quilogran; Argelia
Sanz de Gatica; Hugo Albaini; Amanda Salaberry; Fortunato Sdez Gil; Victor Heinken; Lidia Nuevo de Crespo; Isabel Caminoa de Heinken; Mario
Osorio; Radl Tolosa; Gweneira Davies de Gonzdlez de Ouevedo; Juan Andrés Ferndndez; Edgardo y Ernesto Abad; Juan Lopez; Caridad Garcia;
Esther “Tila” Bones; familia Comes; familia Albano; Roberto Heck; Perla La Regina; Juana de Evans; Familia Gallo; Dr. Eduardo Ferndndez Lubo;
Celia Montenegro de Sica; José Maidana; Alida Toneatti; Lique Gonzdlez; Fdwina Hughes; Nora y Carlos Socino.

La historia del Recreo Socino

... y de postre, tortas de cumpleaiios
y casamientos

Casi no hubo institucion de Trelew que no pasara por el
recreo Socino. Desde los gobernadores que aparecian a
las tres de la mafiana, hasta las cenas de los lunes de los
rotarios, o cientos y cientos de cumpleaiios, bodas, y
festejos de todo tipo. Como bien cuenta “Tito” Socino, el
almanaque del Recreo era el mds tachado del pueblo,
porque las fechas se reservaban, en épocas de esplendor,
con un ario de anticipacion.
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Don Juan Socino presumia de ser el “inventor” del spiedo. Y en el Recreo habia hecho uno
verdaderamente original Estaba empujado por una noria construida en una gran rueda que fenia
enganchadas latas de tomate. La fuerza del agua la hacia correr, y asi se regulaba la velocidad del spiedo. Lo
que se dice, todo a pulmon. Asi trabajaban los pioneros de Trelew.




